
女洗手间

收货区

肉类加工 蔬菜加工

烹调区

18㎡

44㎡

14㎡

男洗手间

男更衣室

女更衣室

18㎡

序号 设备名称 规格 数量 单位

收货区、男/女更衣室、仓库

A01 风幕机 L=1200 1 台

A02 单星盆台 1200*760*800+100*20 1 台

A04 挂墙洗手星 450*450*250 1 台

A05 烘手器 1 台

A06 平板车 550*900*850 2 台

A07 挡鼠板 L=1200 1 块

储存及保鲜设备

B01 四门高身高温雪柜 1220*760*1940 4 台

蔬菜加工、肉类加工

C01 灭蝇灯 2 台

C02 双层工作斩台 1200*700*800+100*20 1 台

C03 洗地龙头 2 台

D04 灭火系统 1 台

D05 双通打荷台柜 1800*800*800 3 台

D06 炉拼台 600*1150*800+440 1 台

D07 燃气单头大炒炉 1200*1150*800+440 2 台

D08 炉拼台 350*1150*800+440 2 台

D09 燃气单头小炒炉 1100*1150*800+440 1 台

D10 燃气六头煲仔炉 800*1150*800 1 台

D11 燃气双门蒸饭柜 1200*950*1900 1 台

D12 炉拼台 550*700*800 1 台

D13 燃气三门海鲜蒸柜 900*950*1900 1 台

D14 燃气双头矮汤炉 1300*750*550+250 1 台

D15 盒型油网烟罩连灯及新风槽 L*1500*500 11 米

D16 封墙钢 L=10800 11 米

C04 大单星盆台 1100*700*800+100*20 3 台

C05 双层工作斩台 1500*700*800+100*20 3 台

C06 刀具砧板消毒柜 1200*600*1790 1 台

C07 双层工作斩台 1000*700*800+100*20 1 台

C08 三星盆台 1800*700*800+100*20 1 台

C09 单星盆台 1500*700*800+100*20 1 台

C10 双规格切肉片机 620*460*795 1 台

C11 挂墙洗手星 450*450*250 1 台

C12 烘手器 1 台

烹调区

D01 灭蝇灯 2 台

D02 洗地龙头 1 台

D03 双星盆台 1200*700*800+100*20 1 台

三层厨房

--设备平面布置图
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备注 NOTE:

(8). 图中所有尺寸均以毫米为单位，所标注的尺寸均为装修完成面尺寸。

(11). 抽送风系統安裝过程中预留洞口由现场施工确定，

新建墙体,建至楼板,除特别注明外。

代号 LEGEND:

低于完工地台200MM用于放置冷库，下沉位置需造平滑。

(10). 图中所有门处尺寸为门洞尺寸,厨房内所有对外门除特殊说明外宜

为甲级防火门,厨房所有内部门为乙级防火门。门洞高度为2100MM。

所有墙身开洞、泥水修补等，由土建方负责。

(12). 地面需做坡度，坡度1%,且坡向排水明沟。

(13). 墙壁及柱与地面间宜有曲率半径为3cm以上的圆角处理。

(14). 建议外露墙角及柱角采用不锈钢角包封保护，

(15). 食品处理区的门、窗应装配严密，与外界直接相通的门和可开启的窗
应设有易于拆下清洗且不生锈的防蝇纱网或设置空气幕。

由离地150MM包封至1500MM高，不锈钢厚度不小于3MM。

(1). 所有隔墙的厚度是200mm,特别注明除外。

(2). 所有隔墙须筑至天花顶,特别注明除外。

(3). 墙面贴300x600光滑白色釉面瓷片至天花。

(4). 地面墙周边400高需做防水处理。

(5). 地面贴300x300防潮防滑地砖。

(6). 所有厨房需吊600x600铝质扣板天花（吊烟罩区及冷库区域除外）。

(7). 所有厨房阳角需不锈钢护角至2000mm。

(9). 土建图没有标尺寸的地方则以最终建筑师批核的土建图为依据。

30060 40 120 60120 40

不锈钢排水沟剖面图

玻璃连支架

完成天花

(由土建方負責)

厨具

A-A剖面图

厨房完工地面

11
00

12
00

向总排水方向倾斜，距总出水口最远端点的水沟起始深度为80mm。
明沟采取地面向下挖或地面填高做出宽300明沟位，坡度1%，

地面地漏,去水管为ф75MM

三层厨房

--土建隔墙水沟图
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1) 设备

闸阀

水管

工作范围
厨房承包商

水龙头

水管

工作范围

2) 水龙头

来去水承包商

厨房设备

完成地面 厨房承包商工作范围

来去水承包商工作范围

3) 去水

厨房设备 

角阀

闸阀
角阀

工作范围

厨房设备供应商
水位施工方

角阀

墙

完成地面

墙

给水管示意图

地出水

厨房设备供应商

水位施工方

完成地面

角阀
地出水

(8). 本图并不具备直接指示施工之条件

(7). 地漏之尺寸及型号由机电顾问提供

(5). 所有供水供应压力为:25PSI~50PSI或图中标示

(3). 所有來水供应位必须设有闸掣(由机电承造商负责)

(1). 图上标示之所有尺寸均以毫米为计算单位.

(2). 除特別注明外,图上所示尺寸圴为完工后尺寸.

备注 NOTE:

DN50MM 排水预留接点.除特别注明外

DN15MM 冷水供应位连接角阀.除特别注明外

DN15MM 热水供应位连接角阀.除特别注明外

LEGEND:
代号:

(4). 所有机电管道需藏墙或藏地.

(6). 洗碗碟机,油网烟罩及洗地龙头之供水宜与其他

(由完成地台面造出, 离地100毫米高.)

(由墙身造出, 离地300毫米高.)

(由完成地面台造出, 50毫米高.)

     供水分隔,由机电顾问決定.

DN15MM 冷水供应位连接角阀.除特别注明外
(由墙身造出, 离地300毫米高.)

DN15MM 热水供应位连接角阀.除特别注明外
(由完成地台面造出, 离地100毫米高.)

DN38MM 冷凝排水点.除特别注明外
(由完成地面台造出, 50毫米高.)

AFFL. 距完成地台高

D.F.C. 由天花落下

STUB 由完成地台做上

三层厨房

--设备给排水点位图
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?
220V/0.5KW/2600H

热水器
220V/6KW/2100H

备用插座
220V/2*2KW/1100H

砧板消毒柜
220V/1.5KW/1500H

烘手机
220V/0.1KW/1500H

灭蝇灯
220V/0.1KW/2600H

四门雪柜
220V/3*1KW/2100H

备用插座
220V/2*2KW/1100H 四门雪柜

220V/1KW/2100H

灭蝇灯
220V/0.1KW/2600H 洗衣机

220V/2KW/1200H

烘手机
220V/0.1KW/1500H

电子称
220V/1KW/1000H

灭蝇灯
220V/0.1KW/2600H

绞切肉机
220V/2KW/800H

灭蝇灯
220V/0.1KW/2600H

灭火系统
220V/1KW/2600H

鼓风机
220V/2*0.5KW/350H

鼓风机
220V/2*0.5KW/350H

鼓风机
220V/0.5KW/350H

鼓风机
220V/0.5KW/350H

烟罩灯
220V/1KW/2600H

厨房分电箱2
烹调区/粗加工

厨房分电箱3
明档/洗碗间/备餐间
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空调插座
220V/5KW/1500H

680

(6). 所有供电位提供接驳位置需于相关设备接驳点一米范围內

(10). 本图并不具备直接指示施工之条件

(5). 建议为所有厨房之冷冻设备提供紧急后备电源

(4). 所有设备单相／三相开关之位置需经机电顾问单位审批

(3). 接地保护连线系统裝置由机电承造单位提供及安裝

(2). 所有插座必须配置独立的漏电断路掣及开关掣由机电承造单位提供

(1). 所有供电导管必须藏于墙身或地底內

(7). 图上标示之所有尺寸均以毫米为计算单位.

(8). 厨房所有设备的同时使用系数为0.7~0.8,功率因数cosφ=0.8

备注 NOTE:

空气开关,除特别注明外离完成地台面1500毫米高

单相10A防水插座

16安培开关掣，离完成地台面1500mm高

表示电位离完工地台的高度距离

代号 LEGEND:

H

220V接线盒,预留2000mm长明线连防水软喉

380V接线盒,预留2000mm长明线连防水软喉

配电箱,离完成地台面1500mm高

(9). 除特別注明外,图上所示尺寸圴为完工后尺寸.星三角启动器,离完成地台面1500mm高

风柜电机接线位,预留10000mm長明线连防水软喉

磁力启动器,离完成地台面1500mm高

单相16A防水插座

16安培时控开关掣，离完成地台面1500mm高

三层厨房

--设备电点位图
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備註:

- 燃氣工作壓力為:  

石油氣 250mmW.C.  

媒氣 150mmW.C.  離完成地台高

煤氣供應位

由天花落下

由地台做上

指標:

- 所有尺寸均以做好地面計.

- 所有燃氣及蒸氣供應位需設有閘制.

- 總燃氣值為:  

三层厨房

--设备燃气点位图
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调风阀(风管商提供)
天花(由装修单位负责)

回填高度（由业主定）

水沟(土建负责)

烟罩照明灯吊装示意图

炒炉背封墙钢(厨具商供应)

宽度700mm，长度根据现场定

高度根据现场定

封板(由装修单位负责)

炒炉(厨具商供应)

风管(风管商提供)

楼板

厨房灯一位开关,离完成地面1500mm;

图例:

厨房吊灯（1200*600mm），带防护罩,离地面标高2800；

双支防爆灯管，离地面标高2000；

三层厨房

--天花照明图
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三层厨房

--抽油烟管走向图
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